
 
 

 
 

HORS D’OEUVRES 
 

Cold Selection 
 

Platter of Fresh Seasonal Crudités with Aioli 
$45.00 serving 12 people 

 
Platter of Cheeses, Fruit and Crackers 

$70.00 serving 12 people 
 

Smoked Salmon on Blinis with Crème Fraiche & Chives 
$30.00 a dozen 

 
Scallops Canapés with Smoked Bacon 

$34.00 a dozen 
 

Chilled Shrimp with Avocado Salsa 
$32.00 a dozen 

 
Sherry Tomatoes & Fresh Mozzarella Kebabs 

$26.00 a dozen 
 

Tuna Tar‐tare with Lemon and Olive Oil 
$32.00 a dozen 

 
Bruschetta with Basil, vine Tomatoes and olive oil 

$26.00 a dozen 
 

Petit Crab Cake with Spicy Aioli 
$34.00 a dozen 

 
Bowl of Homemade Potato Chips or Pretzels 

$20.00 serving 10‐12 people 
 

Platter of Chocolate Chip Cookies or Brownies 
$26.00 serving 10‐12 people 

 
Prices are not inclusive of Tax 8.5% and Gratuity 18% 

Pricing and conditions noted on our Banquet menus are subject to change and  
shall be re-confirmed at the time of booking with our Catering and Banquet team 



 

 
 
 

HORS D’OEUVRES 
 

Hot Selection 
 

Caramelized Onion Tart with Fresh Goat Cheese and Thyme 
$26.00 per dozen 

 
Phyllo Triangles with Spinach and Feta Cheese 

$26.00 per dozen 
 

Crispy Risotto & Mozzarella Balls 
$26.00 per dozen 

 
Polenta Cakes with Mascarpone Cheese 

$26.00 per dozen 
 

Grilled Beef with Gorgonzola, served on Crostini 
$34.00 per dozen 

 
Mini Chicken Quesadilla with Pico de Gallo Salsa 

$30.00 per dozen 
 

Moroccan Chicken Wings 
$30.00 per dozen 

 
Assorted Mini Sandwiches 

$30.00 per dozen 
 

Assorted Mini Quiche 
$30.00 per dozen 

 
Mushroom Phyllo Baskets 

$26.00 per dozen 
 

Dessert Selection 
Platter of Bittersweet Chocolate Bread Pudding, Cheesecake and Caramelized Apple Tart 

(Please pick two of the three choices above) $60.00 per dozen 
 

Prices are not inclusive of Tax 8.5% and Gratuity 18% 
Pricing and conditions noted on our Banquet menus are subject to change and  

shall be re-confirmed at the time of booking with our Catering and Banquet team 


